A .
YUOrima

electrodomésticos

Mais qualidade na sua vida!

MANUAL DE INSTRUCOES

INSTRUCTION MANUAL

Panelas de Pressdo
Pressure Cookers

45L/6L/8L/10L/12L

Obrigado por ter adquirido este produto ORIMA.
Por favor leia atentamente este manual
antes de comecar a usar este aparelho.

SERVICO DE APOIO A CLIENTES

— Apoio ao Cliente: (+351) 231 467 436
g email: apoiocliente@orima.pt
Assisténcia Pos-Venda: (+351) 231 467 427
“‘ email: assistencia@orima.pt

www.orima.pt

MARIO MIRANDA DE ALMEIDA|




Estimado Consumidor

E com simplicidade e grande satisfagcdo que manifestamos o nosso contentamento pela sua escolha.

Desejamos que a sua nova Panela de Pressé&o corresponda as suas expectativas e |he proporcione agradaveis
refeicées no seu dia-a-dia.

Cada Panela de Presséao é vendida com um Certificado e um Registo de Garantia contra eventuais defeitos de
fabrico, pelo que os devera preencher e carimbar no ponto de venda onde a adquiriu, guardando o Certificado
como comprovativo e remetendo o Registo pelo Correio.

Para validar a presente Garantia &€ necessario que esta Panela de Presséao seja usada de acordo com o presente
manual de instrucoées.

Uma utilizag&o contraria, inadequada ou qualguer alteragéo feita ao produto pelo consumidor anula-a automaticamente.
A garantia assegura a substituicdo das pecas defeituosas e respectiva mao-de-obra.

As pecgas de desgaste natural como o vedante e a valvula rotativa ndo estéo abrangidas pela garantia.
Recomendamos a leitura atenta deste manual antes da primeira utilizacéo, e a sua conservacéo, de modo a que
esteja sempre disponivel para consulta.

Obrigado.

A Geréncia

et g
Precaucoes Importantes

a ) LEIA TODAS AS INSTRUGCOES.

b ) Na&o deixe as criangcas perto da panela de presséo quando em utilizacao.

c ) Nao introduza a panela de pressédo num forno aguecido.

d ] Manusear a panela de presséo sob presséo com o maximo de precaucao. Nao toque em superficies
guentes. Utilize as pegas. Se necessario, use protecgéo.

e ) Nao utilize a panela de pressao para um proposito diferente daguele para o qual & destinado.

f ) Este utensilio cozinha sob presséao. Da utilizacdo inadequada da panela de presséo podem resultar
gueimaduras. Certifigue--se de que a panela esta correctamente fechada antes de a aguecer. Veja
“Instrucbes de utilizagéo”.

g ) Nunca force a abertura da panela de pressao. Nao abra antes de ter certeza que a sua pressao
interna tenha baixado completamente. Veja “Instructes de utilizagéo”.

h ) Nunca utilize a panela de pressao sem adicionar agua, isso poderia danifica-la gravemente.

i ) Nao encha a panela além de 2/3 da sua capacidade. Ao cozinhar alimentos que dilatem durante a
cozedura, como arroz ou legumes desidratados, ndo encher a panela para além de metade da sua
capacidade.

j ) Utilize als) fontels) de calor de acordo com as instrugdes de utilizacéo.

k ] Depois de cozinhar carne com pele (lingua de boi, por exemplo) gue pode inchar sob o efeito da
pressao, ndopigue a carne enguanto a pele estiver inchada; corre o risco de se escaldar.

I ) Ao cozinhar alimentos pastosos, agite suavemente a panela de presséo antes de abrir a tampa para
evitar expulséo de alimentos.

m ) Antes de cada utilizagéo, verifigue que as valvulas ndo estéo obstruidas, veja “Instrucdes de
utilizagéo”.

n ) Nunca utilize a panela de pressao sob presséo para fritar alimentos.

o ) Nao intervenha sobre os sistemas de seguranga para alem das instrugbes de manutencgéo referidas
nas instrucoes de utilizacéo.

p ) Utilize s6 componentes do fabricante de acordo com o modelo correspondente. Em particular, utilize
um corpo e uma tampa do mesmo fabricante, indicados como sendo compativeis.

g ) MANTENHA ESTAS INSTRUCOES.



Descricao do Produto - Componentes e Caracteristicas

1 - Parafuso do manipulo de aperto

2 - Manipulo de aperto de baqguelite

3 - Parafuso central completo

4 - Travessao em aco inoxidavel

5 - Valvula de seguranca completa - Esta valvula e activada no caso
de um eventual mau funcionamento da valvula rotativa. Caso tal
aconteca esta valvula permite a libertacéo da pressao em excesso
garantindo a completa seguranca do utilizador.

6 - Placa de protecgéo da tampa

7 - Valvula rotativa completa - Esta valvula garante que a presséao
maxima de funcionamento Nnéo & ultrapassada. Permite ainda efectuar
a descompresséao da Panela de Presséao (ver “Cozinhar com a Panela
de Pressao”).

8 - Tampa embutida em aco inoxidavel

9 - Junta da borracha

10 - Corpo embutido em aco inoxidavel com asas

11 - Asa de baqguelite "
12 - Parafuso de fixagéo das asas

Didmetro do fundo - 17,5 cm

Fonte de calor - 2000W

Fontes de calor -
6
e = O W

PLACA VITROCERAMICA INDUGAO
ELECTRICA RADIANTE

Presséao de funcionamento - 45 kPa

GAS

Pressao maxima admissivel (PS) - 65 kPa
Todas as nossas panelas de presséao séo fabricadas em aco inoxidavel de 18/10.
! Utilize apenas pecas de origem.

Para a mudanca de outras pecas e reparacoes contactar S.A.V: E-mail: sav@evinox.pt
www.evinox.pt . Tel: +351 256 410 274 . Fax: +351 256 410 279
N.° verde: 00 800 800 00 351 (Europal) . 011 800 800 00 351 (USA)

Acessorios disponiveis no Comeércio:

Peca n.° Descricao Referéncia
14+2 Manipulo de aperto completo NS 020101020100
7 Valvula rotativa completa NS 020102030200
9 Junta de borracha 020102060000
171 + 12 Asa em baguelite completa NS 020103030100

! Recomendamos a substituicdo das valvulas de dois em dois anos
! Recomendamos a substituicao do vedante todos os anos

Né&éo devem ser efectuadas quaisquer alteracdes nos dispositivos de seguranca. Em substituicé&o
desses dispositivos ou de outras pecas relevantes para a seguranca, soO deverao ser utilizadas
pecas sobressalentes originais.

Montagem das asas

* Por razées de acomodacéo e transporte, as pegas séo distribuidas soltas
pelo que devera aperta-las aguando da primeira utilizagédo conforme a figura.
+ Vire a panela, a montagem sera mais facil. Cologue a parte mais larga das
asas para baixo, meta o parafuso e aparafuse até ao fundo.

Depois de alguns dias de utilizacéo da panela aconselhamos-lhe a reapertar

novamente o0s par“afusos, para evitar gue as asas se soltem.
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Instrucées de uso - Cozinhar com a Panela de Pressao

! Nunca introduza a panela de pressao num forno aquecido.
! Nunca utilize a panela de pressao sob pressao para fritar alimentos.

1 - Aguando da primeira utilizagcéo ferva sob presséo agua com um pouco de leite durante 5 minutos
para assim evitar que o interior escureca. Fig. 1

2 - Antes de fechar a panela, devera rodar o manipulo no sentido contrario ao da flecha de modo a
ajustar o travesséo a tampa. De seguida fagca deslizar a tampa na posicéo horizontal ao longo do bordo
da panela, de maneira a que o travessao encoste nas asas de inox. Verifigue gue a tampa se encontra
bem colocada. Fig. 2

3 - Rode o manipulo de fecho no sentido da flecha até o travesséao ficar bem ajustado na parte superior
das asas de inox. Fig. 3

4 - Verifigue a posicéo da flecha situada no manipulo de aperto. Fig.4
5 - Rode o manipulo de fecho uma volta completa de modo que a flecha volte a posigéo inicial. Fig.4

6 - Repita o ponto N.°? 5 para mais uma volta completa. Fig. 4

""Para cada nova utilizacéo devera seguir sempre este processo, isto €, dar duas voltas completas de
modo a garantir uma correcta vedacéo da sua panela de pressao”.

! A sua panela cozinha sob pressao. A sua utilizacao inadequada pode provocar queimaduras.

! Assegure-se que a panela esta convenientemente fechada antes de a colocar na fonte de calor.

7- Cologue a valvula rotativa sobre o pivote e rode--a ligeiramente para se assegurar do seu bom
funcionamento. Fig. 5

8 - O tempo de cozedura inicia-se a partir do momento em gque a valvula rotativa comecar a rodar.
Devera entéo proceder-se a reducéo da fonte de calor. Basta que a valvula rode progressivamente e
liberte um pegueno jacto de vapor para manter a Panela sob pressao. Se rodar mais rapidamente o
tempo de cozedura sera o mesmo. Fig. 6

! Nao deixe as criancas perto da panela de pressao quando em utilizagcao.
! Um ligeiro escape de vapor é normal ao nivel da valvula de seguranca.

9 - Logo gue o tempo de cozedura indicado na receita termine, desligar a fonte de calor e descomprimir
a Panela, levantando a valvula parcialmente até ao 1.° degrau do pivote ou retirando-a totalmente. Fig.
7

! Nunca force a abertura da panela de pressao. Nao abra antes de ter certeza que a sua pressao
interna tenha baixado completamente.

10 - Antes de retirar a tampa assegure-se gue toda a pressao existente no interior da panela foi
retirada. Rode o manipulo no sentido contrario ao da flecha. Fig. 8. Levante a tampa suavemente e
faca-a deslizar horizontalmente ao longo do bordo da panela.

! Manuseie a panela de pressao sob pressao com o maximo de precaucao. Nao toque nas superficies
quentes. Utilize as pegas. Se necessario, use proteccoes.

Como substituir a junta de borracha

Apds prolongado tempo de utilizacéo a junta de borracha nitrilica alimentar vai-
se deteriorando pelo que sera necessario proceder a sua substituicao.
Para adquirir a junta dirija-se ao seu revendedor ou ao fabricante.

Procedimento:

Utilize uma junta de borracha de dimenséao adequada a tampa. Em seguida, limpe
bem o encaixe da junta de borracha na tampa e cologue a junta de borracha
dentro do encaixe, carregando com os polegares para se certificar de que esta
bem introduzida.
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Precaucoes a ter na utilizacao

! Nao encha a panela além de 2/3 da sua capacidade. Ao cozinhar alimentos que dilatem durante
a cozedura, como arroz ou legumes desidratados, nao encher a panela para além de metade da sua
capacidade.

! Depois de cozinhar carne com pele (lingua de boi, por exemplo) que pode inchar sob o efeito da
pressao, nao pique a carne enquanto a pele estiver inchada; corre o risco de se escaldar.

! Ao cozinhar alimentos pastosos, agite suavemente a panela de pressao antes de abrir a tampa
para evitar expulsao de alimentos.

! Reduzir sistematicamente a fonte de calor logo que a pressao seja atingida; a emissao do vapor
deve ser minima para evitar que os alimentos se queimem.

! Antes de cada utilizacao, verifique todos os dispositivos de seguranca (ver antes de cada uso).

! Nunca utilize a panela de pressao sem liquido pois podera danifica-la seriamente. Adicione no
minimo 25 cl de agua.

! E importante utilizar a fonte de calor mais adequada a sua panela:

+ GAS - a chama nao deve ultrapassar o diametro da panela de pressao.

+ PLACA ELECTRICA - utilizar uma placa do mesmo diametro ou inferior ao fundo da panela.
Antes de colocar a panela sobre uma superficie sensivel, tal como a vitroceramica, assegure-se

que o fundo exterior da panela esta limpo.

! Nao intervenha sobre os sistemas de seguranca para além das instrucdes de manutencao referidas
nas instrucoes de utilizacao.

! A panela cozinha com pressao. O seu uso inadequado pode causar queimaduras.

I A nossa panela dispoe de sistemas que garantem toda a seguranca:

*+ Seguranca contra sobrepressao - em caso de mau funcionamento da valvula rotativa.
- primeiro dispositivo - a valvula de seguranca liberta o excesso de pressao

- segundo dispositivo - uma fuga de vapor sera produzida 0988338333833

000000000000

000000000000

Cesto a vapor - Para cozinhar apenas a vapor. 0852585838855 0

000000000000




Importante se existir uma fuga de vapor na panela

1.° Retirar a panela do fogo.

2.° Retirar a valvula rotativa e deixar sair o vapor.

3.° Voltar a apertar a panela com mais forga
(3 voltas completas) e colocar novamente no fogo.

* Néo deixe ficar os alimentos dentro da Panela depois de cozinhados. Lave-a logo apds cada
utilizacéo para que o metal ndo se danifique com a cozedura de alimentos salgados ou acidos.
Basta lava-la com um pouco de agua morna e liguido da louca.

Limpeza e Manutencao

* Pode lavar a cuba na maquina de lavar loucga.

* Nunca cologue a tampa na maguina de lavar louca.

* Lave a tampa em &gua corrente.* Lave a tampa em agua corrente.
* Nunca utilize produtos abrasivos nem esponjas metalizadas.

* Nunca utilize lixivia nem produtos com cloro.

* Se a sua panela apresenta manchas de calcario ou outras, limpe-a com um produto especifico
para limpeza de inox.

* Para fazer desaparecer os odores da Panela de Pressao, faca ferver no seu interior um
pouco de vinagre ate a evaporacgao.

* Néo devem ser efectuadas quaisguer alteractes nos dispositivos de seguranca. Em substituicéo
desses dispositivos ou de outras pecas relevantes para a seguranca, so deveréao ser utilizadas
pecas originais.

* Sempre gue o dispositivo de seguranca apresente um funcionamento inadequado a funcéo
do mesmo, sera de evitar a utilizacé&o da panela de presséo. Caso néo seja possivel repdr o
seu funcionamento apds aquisicdo e montagem das pecas de substituicéo devera contactar
o0 local onde adquiriu a sua Panela de Presséo ou o fabricante.

Limpeza dos sistemas de funcionamento e seguranca

* Limpar o canal da valvula com um forte jacto de agua ou com a
ajuda de uma agulha.

* Limpar a base da valvula de seguranca e verificar o seu
funcionamento, ou seja, pressionar ligeiramente a valvula do lado
interior da tampa gue se deve levantar sem dificuldade. Assegure-se
de gue néo ha alimentos entalados ao nivel da entrada da valvula.

Guardar a panela:

* Depois de limpar e secar a panela convenientemente, guarda-la aberta. Cologue a tampa
voltada para cima de forma a que a junta pos%% §ecarﬂ mais eficazmente.



Problemas

A minha panela ndo ganha pressao. O que se

passa?

O vapor sai a volta da tampa. O que se passa?

Nao consigo abrir a panela. Porqué?

O sistema de segurancga funcionou. O que fazer?

Por descuido, agueci a panela sem nada. O gque
fazer?

Os alimentos néo estéo cozidos ou ficaram
gueimados.

(

Causas Provaveis e Solucoes

* A fonte de calor & insuficiente. Aumente-a.

* N&o tem liguido suficiente. Acrescente agua.

* A valvula rotativa esta mal colocada. Verifigue o
sSeu posicionamento.

* A valvula de seguranca encontra-se obstruida.
Limpe-a.

* Algumas pecas encontram-se danificadas.

Substitua-as.

* A tampa encontra-se mal apertada. Siga as
instrucoes.

* A borracha estéd mal colocada. Cologue-a
correctamente.

* A borracha esta suja. Limpe-a.

* A borracha esta estragada. Substitua-a.

* O bordo da panela ou da tampa esta danificado

(amolgado). Contacte o0 S.A.V

*Assegure-se gue a panela ja ndo tem pressao.
Levante a valvula rotativa e desaperte a tampa.
Se necessario cologue-a de novo no lume alguns

minutos sem valvula rotativa.

* IMPORTANTE: tira-la do lume. Limpar o canal da
valvula rotativa (ver descrigédo do produto, peca
n.2 7J.

* Desligue a fonte de calor. Deixe arrefecer a panela
de presséo. Verifigue o orificio da valvula rotativa

e a propria valvula rotativa.

* VVerificar o estado da junta (ndo deve ficar dura,
estalada nem com marcas).

* Verifigue o estado do fundo da panela (n&o deve
ter foles nem estar descolado).

* Contactar o S.A.V

* Verifigue o tempo de cozedura.

* Verificar a poténcia da fonte de calor.

* Verifigue se a valvula rotativa esta bem
posicionada.

* Verifigue a quantidade de agua.
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